
Архангельск   (8182)63-90-72   
Астана   (7172)727-132   
Астрахань   (8512)99-46-04   
Барнаул   (3852)73-04-60   
Белгород   (4722)40-23-64   
Брянск   (4832)59-03-52   
Владивосток   (423)249-28-31   
Волгоград   (844)278-03-48   
Вологда   (8172)26-41-59   
Воронеж   (473)204-51-73   
Екатеринбург   (343)384-55-89  
Иваново   (4932)77-34-06 

Ижевск   (3412)26-03-58   
Иркутск (395)279-98-46 
Казань   (843)206-01-48   
Калининград   (4012)72-03-81   
Калуга   (4842)92-23-67   
Кемерово   (3842)65-04-62   
Киров   (8332)68-02-04   
Краснодар   (861)203-40-90   
Красноярск   (391)204-63-61   
Курск   (4712)77-13-04   
Липецк   (4742)52-20-81 
Киргизия  (996)312-96-26-47 

Магнитогорск   (3519)55-03-13   
Москва   (495)268-04-70   
Мурманск   (8152)59-64-93   
Набережные Челны  (8552)20-53-41   
Нижний Новгород  (831)429-08-12   
Новокузнецк  (3843)20-46-81   
Новосибирск   (383)227-86-73   
Омск   (3812)21-46-40   
Орел   (4862)44-53-42   
Оренбург   (3532)37-68-04   
Пенза   (8412)22-31-16 
Казахстан  (772)734-952-31 

Пермь   (342)205-81-47   
Ростов-на-Дону   (863)308-18-15   
Рязань   (4912)46-61-64   
Самара  (846)206-03-16   
Санкт-Петербург   (812)309-46-40   
Саратов   (845)249-38-78   
Севастополь   (8692)22-31-93   
Симферополь   (3652)67-13-56   
Смоленск   (4812)29-41-54   
Сочи   (862)225-72-31   
Ставрополь   (8652)20-65-13   
Таджикистан  (992)427-82-92-69 

Сургут   (3462)77-98-35   
Тверь   (4822)63-31-35   
Томск   (3822)98-41-53   
Тула   (4872)74-02-29   
Тюмень   (3452)66-21-18   
Ульяновск   (8422)24-23-59   
Уфа   (347)229-48-12   
Хабаровск   (4212)92-98-04   
Челябинск   (351)202-03-61   
Череповец   (8202)49-02-64   
Ярославль   (4852)69-52-93   
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Шкаф расстойный FJ-16 Foodatlas 

 
Описание 

Расстоечный шкаф Foodatlas FJ-16 применяется в пекарнях и кондитерских  цехах  для 

предварительной расстойки тестовых заготовок перед их закладкой в хлебопечь. После 
выемки теста из тестомеса, его помещают  в хлебные формы или на противни в 
расстоечный шкаф. В нем поддерживается повышенная влажность. 

Расстоечный шкаф выполнен из нержавеющей стали . Для обеспечения визуального 
контроля в дверях установлено стекло. Обеспечение равномерности температуры и 
влажности происходит за счет вентилятора в расстоечном шкафу.Защита от теплопотерь 
обеспечивается, за счет хорошей теплоизоляции расстоечной камеры и двери шкафа. 
Шкаф устанавливается на резиновые подставки. 

Подовые листы удобно вставлять и убирать из шкафа благодаря конструкции 
направляющих, свободно вращающихся в посадочных местах. 

Панель управления представляет собой два поворотных реле для регулировки 
температуры нагрева и пароувлажнения. Запуск осуществляется кнопками включения 
шкафа и циклическим изменением температуры. 

 

Технические характеристики 

Напряжение 220 В 

Мощность 2,6 кВт 

Сила тока 11,8 А 

Частота тока 50 Гц 

Количество ТЭНов 2 

Расположение ТЭНов внизу 

Материал корпуса нержавеющая сталь 430 

Толщина материала корпуса 0,5 мм 

Цвет Металлик 

Материал направляющих для противней Алюминий 

Панель управления Термостат  и индикаторы 

Автоматическое отключение при перегреве Да 

Индикатор нагрева Да 

Индикатор сети Да 

Регулятор температуры Да 

Не нагревающаяся ручка Нет 

Фиксация крышки Да 

Таймер Нет 

Рабочая температура 80 ° C 

Диапазон установки температуры в пекарной камере 30-110° C 

Подача воды ручная 

Резервуар для воды Нерж.сталь 201 

Объем 11 литров 
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Количество камер 1 

Размер камеры 500*620*1600 мм 

Количество уровней в камере 16 

Размер противня 600*400* 1мм 

Расстояние между противнями 65 мм 

Подсветка Нет 

Смотровое окно в дверце 1 стекло Да 

Толщина стекла 5 мм 

Дверца открывается вправо 
 

Комплект поставки 1 аппарат, инструкция на русском языке 

Питающий кабель с заземлением 1,5 м, сечение 1,5  мм, материал- медь 

Вес нетто 30 кг 

Вес брутто 35 кг 

Габариты без упаковки 690х490х1880 мм 

Габариты в упаковке 740х530х2000  мм 
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